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Pérshkrimi i Iéndés

Lénda: Ligjératat nga kjo Iéndé do t'u ofrojné studentéve
njohuri teorike dhe praktike mbi nevojén e njohjes sé
teknologjive té géndrueshme té pérpunimit té frutave dhe
perimeve. Mirémbajtja e ekosistemeve té géndrueshme.
Marrédhéniet midis tokés, biméve dhe mikroorganizmave si
dhe ndérveprimet midis faktoréve biotiké dhe abiotiké me
menaxhimin e integruar té burimeve té tokés dhe ujit.
Menaxhimi i cilésisé né pérpunimin e frutave dhe perimeve.

Qéllimet e Iéndés:

Qéllimi i kétij kursi éshté njohja e teknologjive té
géndrueshme té pérpunimit té frutave dhe perimeve.
Pérmbledhje e legjislacionit dhe rregullores pér kontrollin e
pérpunimit té frutave dhe perimeve. Higjiena dhe siguria né
aktivitetin e pérpunimit té frutave dhe perimeve.

Rezultatet e pritura té nxénies:

Pas pérfundimit me sukses té kursit studenti do té jeté né
gjendje té:

* Té zbatoj€ njohurité bazé t€ prodhimit t€ frutave dhe
perimeve pér té rritur produktivitetin.

* Té njohé ndikimin ¢ metodave t€ ndryshme té bujqésisé né
rritjen e frutave dhe perimeve né burimet natyrore dhe
mjedisin.

« Karakteristikat qé pércaktojné cil€siné e frutave.

* Rregullat pér siguriné teknike, higjienén dhe mbrojtjen e
mjedisit.

* T¢€ kuptojné skemat teknologjike t€ pérpunimit t&€ 1éndéve
té para (fruta dhe perime)

* Pér t€ fituar njohuri mbi funksionimin e ruajtjes dhe
pérpunimit té Iéndés sé paré (fruta dhe perime) té pérdorura
pér lloje té& ndryshme té produkteve ushgimore.

* Té punoj€ me sipérmarrés t€ vegjél pér trajtimin e frutave
dhe perimeve né gendrat pilot pér té kuptuar Konkurrencén
dhe Qé&ndrueshmériné e Zhvillimit Industrial - Agroindustrité
dhe Programin e Mikro dhe Biznesit té VVogél
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* Té jeté 1 vetédijshém pér ndikimin e pérpunimit té
Iéndéve té para (fruta dhe perime) né cilésiné e ushgimit

Kontributi né ngarkesén e studentit ( gjé qé duhet té korrespondoj me rezultatet e té nxénit

té studentit)
Aktiviteti Oré Oré Total
Ligjérata 2 15 30
Ushtrime teorike/laboratorike 1 10 10
Puné praktike / /
Kontaktet me 2 10 20
mésimdhénésin/konsultimet
Ushtrime né teren 1 2 2
Kollokfiume, seminare 1 10 10
Detyra té shtépisé 4 5 20
Koha e studimit vetanak té / /
studentit (né biblioteké ose né
shtépi)
Pérgatitja pérfundimtare pér 2 155 31
provim
Koha e kaluar né vlerésim 1 8 2
(teste,kuis,provim final)
Total 125

Vérejtje: 1 ECTS kredi = 30 oré angazhim, p.sh. nése Iénda i ka 5 ECTS kredi studenti duhet té
keté angazhim gjaté semestrit 150 oré

Metodologjia e mésimédhénies:

Né kété kurs do té kombinoni:

Ligjérata interaktive, ushtrime teorike dhe praktike,
seminare, prezantime, diskutime, puné né grupe, detyra me
shkrim.

Mjetet e konkretizimit/ IT:

Pérdorimi i teknologjisé sé informacionit gjaté ligjératave,
ndérsa né pjesén praktike, vizita studimore né ferma
prodhuese si dhe prezantime me videoprojektor.

Rarporti teori praktike: 60% with 40%

Metodat e vlerésimit:

o Vlerésimi i paré — 25%

Vlerésimi i dyté — 25%

Projekti dhe angazhime tjera 15%
Vijimi i rregullt — 10%

Provimi final — 25%

Total 100%
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Literatura bazé:
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Academic papers

e P.Jand Axtell, B.L.A. (2001). Opportunities in Food
Processing, Fellows, (eds), CTA,Wageningen,
Netherlands,
Reports, official documents and legal texts

Literature shtese: e Encyclopedia of Organic Gardening, by Polina Pirs

Izdavac: Imhotep, Banjaluka

e Organic Agriculture, Ivan Monollov, Syle Sylanaj, Shukri
Fetahu, Enver isufi (2014)

e 3. Law on Organic Agriculture, Law no. 04 / L-085

Plani i parashikuar i mesimit:

Java Ligjeratat ge do te zhvillohen

Java 1: Hyrje né pérpunimin dhe produktet e frutave dhe perimeve.

java 2: Ruajtja e ekosistemeve té géndrueshme agro-hortikulturore.

java 3: Marrédhéniet midis tokés, biméve dhe mikroorganizmave

java 4: Ndérveprimet ndérmjet faktoréve biotiké dhe abiotiké

java 5: Karakteristikat e frutave dhe perimeve pér pérpunim

java 6: Pajisjet e Procesimit té Fruta dhe Perimeve

java 7: Operacionet e njésisé pér pérpunimin e frutave dhe perimeve

java 8: Proceset e pérgendrimit, tharjes, ngrirjes, avullimit

java 9: Teknologji té avancuara pér pérpunimin e frutave dhe perimeve

java 10: Proceset e zbardhjes dhe sterilizimit, llojet e autoklavave, ngrohje shkémbimi

java 11: Uji dhe aditivét e pérdorur né industriné e pérpunimit té frutave dhe perimeve

java 12: Skemat teknologjike té produkteve té ndryshme té pérpunuara nga frutat dhe
perimet

java 13: Sigurimi i Cilésisé. Menaxhimi i cilésisé né pérpunimin e frutave dhe perimeve

java 14: Higjiena dhe siguria né aktivitetin e pérpunimit té frutave dhe perimeve.

java 15: Pérmbledhje e legjislacionit dhe rregullores pér kontrollin e pérpunimit té

peméve dhe perimeve.

Politikat akademike dhe rregullat e sjelljes:

Ndjekja e rregullt e leksioneve dhe ushtrimeve, Bashképunimi i bazuar né rregullat e universitetit,
Duke respektuar kohén e mésimit dhe konsultimin, Respektimi i specifikimeve laboratorike dhe
mésimore, Respektimi i Kodit dhe Statutit té Universitetit.




